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Beschreibung
 
Dieser Weißwein begeistert mit seiner zitronengelben Farbe und einer dezenten Aromenvielfalt. In der Nase
entfaltet sich ein harmonisches Bukett, vor allem mit fruchtigen Noten, die an reife Zitrusfrüchte und grüne
Äpfel erinnern. Unterstützt wird das fruchtige Profil von leicht vegetativen und würzigen Facetten, die dem
Wein eine spannende Tiefe verleihen. Die floralen Nuancen sind subtil und tragen zur frischen Komplexität
bei.
Am Gaumen zeigt der Sauvignon Blanc eine angenehme, mittlere Säure und eine fruchtige, ebenso
mittelkräftige Struktur. Mit einem Hauch von Restzucker präsentiert sich der Wein feinherb und sorgt für ein
ausgewogenes Geschmackserlebnis.
 
Passt zu:
 
Ideal in Kombination mit leichten Gerichten wie Spargel, Meeresfrüchten
oder auch einem knackigen Salat.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2024 LAND: Deutschland

REBSORTE: Sauvignon Blanc ANBAUGEBIET: Rheinhessen

KATEGORIE: Weißwein GESCHMACK: feinherb

TRINKREIFE: jung genießen ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 0,75 L RESTZUCKER: 20,2 g/l

SÄURE: 7,7 g/l ALKOHOL: 10 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekühlt
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