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Beschreibung
 
Dieser strohgelb glänzende Wein begeistert mit einem intensiven Bukett, das fruchtige und vegetative Noten
auf elegante Weise vereint. Im Vordergrund stehen lebhafte Aromen von frischer Paprika und spritziger
Zitrone, die durch feine Nuancen von Aprikose und grünem Apfel harmonisch ergänzt werden.
Am Gaumen zeigt er sich ausgewogen und zugänglich: Die mittelkräftige Säure bringt Frische, während
Körper und feine Restsüße dem Wein Balance und Geschmeidigkeit verleihen. Ein fruchtbetonter, gefälliger
Weißwein mit spannender Tiefe – ideal für genussvolle Momente.
 
Wussten Sie schon?
 
Der Rivaner ist besser bekannt unter dem Namen Müller-Thurgau. Er wurde Ende des 19. Jahrhunderts von
Hermann Müller aus dem Kanton Thurgau in der Schweiz gezüchtet. Ziel war es, eine frühreifende Rebsorte
zu entwickeln, die auch in kühleren Weinbauregionen zuverlässig gute Qualitäten hervorbringt. Seine Heimat
in Rheinhessen hat der Rivaner in zahlreichen Lagen gefunden – darunter auch das traditionsreiche
Oppenheimer Schloss. Hier prägen kalkhaltige Löss- und Lehmböden den Charakter der Weine, und die
geschützte Lage am Rhein bietet ideale Bedingungen für eine feinfruchtige, elegante Kabinett-Stilistik. Damit
verbindet dieser Wein gleich zwei Geschichten: die einer jungen Rebsorte mit internationalem Ursprung –
und die einer altehrwürdigen rheinhessischen Weinlage mit jahrhundertelanger Tradition.
 
Passt zu:
 
Dieser Wein passt hervorragend zu gegrilltem Lachs oder Zander, zu zartem
Hähnchenbrustfilet oder Putenmedaillons sowie zu frischen Sommersalaten
mit Ziegenkäse oder mediterranen Gemüsegerichten wie Ratatouille.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2024 LAND: Deutschland

REBSORTE: Rivaner ANBAUGEBIET: Rheinhessen

KATEGORIE: Weißwein GESCHMACK: halbtrocken

TRINKREIFE: jung genießen ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 0,75 L RESTZUCKER: 15,2 g/l

SÄURE: 7,1 g/l ALKOHOL: 10 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekühlt
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