
2024 Sauvignon Blanc, Niersteiner Pfaffenkappe, QW, lieblich

Deutschland | Rheinhessen
 
Beschreibung
 
Ein Sauvignon Blanc, der begeistert: Lieblich ausgebaut, leuchtet er goldgelb im Glas und verführt mit
intensiver Aromatik. Im Bukett verschmelzen frische Paprika, duftiges Heu und saftige Ananas zu einer
lebendigen Komposition, die diesem Wein seinen unverwechselbar spannenden Charakter verleiht.
Feine Nuancen von schwarzer Johannisbeere, Stachelbeere und exotischer Maracuja runden das
Aromenspektrum ab und schenken zusätzliche Frische und Raffinesse. Am Gaumen überzeugt er mit einem
vielschichtigen Körper und einer ausgewogenen Säure, die durch die feine Restsüße harmonisch abgerundet
wird.
 
Wussten Sie schon?
 
Der Sauvignon Blanc hat seine Wurzeln zwar in Frankreich, doch inzwischen zählt er auch in Deutschland zu
den gefragtesten Rebsorten. Besonders Rheinhessen hat ihn in den letzten Jahren für sich entdeckt: Seit den
1990er-Jahren wird er hier verstärkt angebaut – mit großem Erfolg.
Die klimatischen Bedingungen und die abwechslungsreichen Böden Rheinhessens bringen vielschichtige
Stilistiken hervor: von frischer, kräuterwürziger Aromatik bis hin zu feinfruchtigen Noten. Damit zeigt die
Region, dass sie nicht nur Heimat traditioneller Sorten wie Riesling oder Silvaner ist, sondern auch
internationalen Rebsorten ein perfektes Zuhause bieten kann.
Heute gilt Sauvignon Blanc als eine der spannendsten „Neuentdeckungen“ Rheinhessens – und hat sich längst
fest im Rebsortenspiegel etabliert.
 
Passt zu:
 
Sein feines Aromenspiel macht diesen Wein zum idealen Partner für leichte
mediterrane Küche, frische Salate mit Ziegenkäse und zart gegrilltes
Geflügel.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2024 LAND: Deutschland

REBSORTE: Sauvignon Blanc ANBAUGEBIET: Rheinhessen

KATEGORIE: Weißwein GESCHMACK: lieblich

TRINKREIFE: bis 2030 ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 0,75 L RESTZUCKER: 32,3 g/l

SÄURE: 6,8 g/l ALKOHOL: 9,5 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekühlt
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