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Beschreibung
 
Dieser feinherbe Bacchus besticht durch seine intensive Aromenvielfalt, die sowohl fruchtige als auch florale
Nuancen vereint. Am Gaumen entfalten sich die Hauptaromen von erfrischender Papaya, zartem Jasmin und
lebhafter Stachelbeere, die harmonisch miteinander interagieren und ein lebendiges Geschmackserlebnis
bieten. Zudem verfeinern Aromen von Heu und Honigmelone den Genuss und verleihen dem Wein eine
zusätzliche, subtile Tiefe. Die perfekte Balance zwischen Fruchtigkeit und einem mittleren Körper sorgt für ein
cremiges und gefälliges Trinkerlebnis, das die Frische und Lebendigkeit des Weins unterstreicht.
 
Wussten Sie schon?
 
Obwohl Bacchus nach dem Gott des Weines benannt ist, hatte die Rebsorte es anfangs schwer, sich
durchzusetzen. Lange Zeit galt sie als etwas "altbacken" – oft zu süß, zu opulent. Doch in den letzten Jahren
erlebt Bacchus eine Renaissance, vor allem bei jungen Winzer*innen, die das enorme aromatische Potenzial
der Rebe erkannt haben.
 
Passt zu:
 
Ideal zu leichten Gerichten wie gegrilltem Fisch, Salaten oder asiatischen
Speisen, entfaltet der Bacchus feinherb sein volles Potenzial. Servieren Sie
ihn bei einer Temperatur von 8-10 °C, um die Aromen optimal zur Geltung
zu bringen.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2024 LAND: Deutschland

REBSORTE: Bacchus ANBAUGEBIET: Rheinhessen

KATEGORIE: Weißwein GESCHMACK: feinherb

TRINKREIFE: jung genießen ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 0,75 L RESTZUCKER: 19,7 g/l

SÄURE: 6,1 g/l ALKOHOL: 11 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekühlt
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