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Beschreibung

Ein suBer Verfuhrer vom legendaren Roten Hang - intensiv, aromatisch und zugleich von aul3ergewohnlicher
Eleganz. In zartem Roségold schimmernd, entfaltet diese Spatlese ein verfuhrerisches Aromenspiel von
Honigmelone, Birne, Aprikose und saftigem Pfirsich. Ihre cremige Textur, die vollmundige Struktur und die
fein abgestimmte Suf3e machen sie zu einem Wein mit Tiefe und Ausdruck.

Die Trauben wurden mit 100° Oechsle gelesen und blieben acht Stunden auf der Maische, um eine besonders
sanfte Extraktion zu ermoglichen. AnschlieBend wurden sie schonend abgepresst - fur Finesse, Farbstabilitat
und ein Maximum an Charakter. Ein Wein, der die Seele des Roten Hangs in jedem Glas lebendig werden
lasst.

Wussten Sie schon?

Am sudlichen Ende des legendaren Roten Hangs gelegen, zahlt die Lage Schloss Schwabsburg zu den besten
Weinlagen Rheinhessens. Der eisenhaltige, rote Schieferboden (Rotliegendes) und das warme Mikroklima
nahe dem Rhein pragen Weine mit feiner Frucht, ausgepragter Mineralitat und grolem Reifepotenzial. Der
Blick auf die historische Burgruine Schwabsburg rundet dieses besondere Stick Weinbaukultur ab.

Passt zu:

Ob als kronender Abschluss eines festlichen Dinners oder als besonderer
Genussmoment zwischendurch - diese Spatlese passt perfekt zu feinen
Desserts, frischem Obst oder kraftigem, wirzigem Kase. Ein Wein, der
kulinarische Hohepunkte stilvoll begleitet und jedem Anlass eine suf3e Note
verleiht.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2024 LAND: Deutschland
REBSORTE: Grauer Burgunder ANBAUGEBIET: Rheinhessen
KATEGORIE: WeilRwein GESCHMACK: sufd
TRINKREIFE: bis 2034 ALLERGENE: enthalt Sulfite
INHALT: 0,75L RESTZUCKER: 72,6 g/l
SAURE: 6,7 g/l ALKOHOL: 8,5 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekuhlt
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