
2024 Grafenschoppen halbrocken, Rosé, Graf Anselm, 1,0 Ltr.

Frankreich | Languedoc-Roussillon | IGP Pays d'Oc
 
Beschreibung
 
Mit seinem feinen Lachsrosa lädt dieser Rosé zu einem harmonischen, fruchtbetonten Genuss ein. Saftige
Aromen von Erdbeere und Himbeere verleihen ihm Lebendigkeit und Frische, während ein Hauch von
Orangenblüte dem Bouquet eine feine, blumige Note gibt. Die ausgewogene Balance aus milder Säure und
feiner Süße macht diesen Wein angenehm zugänglich und rund. Abgefüllt in einer großzügigen Flasche, bietet
er reichlich Genuss für gesellige Runden – ein Rosé, der Frische und Trinkfreude vereint.
 
Wussten Sie schon?
 
Unseren Roséwein haben wir aus guten Gründen in Literflaschen abgefüllt. Die größere Flaschengröße
erlaubt uns, das Preis-Leistungs-Verhältnis für unsere Kunden zu verbessern. Indem wir mehr Wein pro
Flasche anbieten, können wir die Verpackungs- und Transportkosten pro Liter senken, was letztlich zu einem
günstigeren Endpreis für den Verbraucher führt. Zusätzlich bietet die Literflasche auch praktische Vorteile für
Sie als Weintrinker*in. Eine größere Flasche bedeutet, dass man seltener Nachschub holen muss, was
besonders bei geselligen Anlässen oder in gastronomischen Betrieben von Vorteil ist.
 
Passt zu:
 
Unser Liter-Rosé ist ein äußerst vielseitiger Begleiter für zahlreiche Anlässe
und Speisen, besonders in geselliger Runde. Ideal zu leichten Speisen, wie
sommerlichen Salaten, gegrilltem Fisch oder zarten Geflügelgerichten.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2024 LAND: Frankreich

REBSORTE: Cuvée ANBAUGEBIET: Languedoc-
Roussillon

KATEGORIE: Roséwein GESCHMACK: halbtrocken

TRINKREIFE: jung genießen ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 1,0 L RESTZUCKER: 15,5 g/l

SÄURE: 6,0 g/l ALKOHOL: 12 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekühlt
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