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Beschreibung
 
Dieser feinherbe Tropfen ist ein Paradebeispiel für die Eleganz, die Silvaner ausstrahlen kann. Nehmen Sie
einen Schluck und lassen Sie sich von der frischen Symphonie aus saftiger Birne, der zarten Blütigkeit des
Jasmins und dem urigen Duft von Heu verzaubern. Unser Silvaner feinherb balanciert die frische Säure mit
einer angenehmen Süße, was ihn zu einem äußerst süffigen Wein macht, der gerne Glas für Glas getrunken
wird.
 
Wussten Sie schon?
 
Seit mehr als 350 Jahren gibt es ihn in Deutschland – den Silvaner. Besonders beliebt ist der Silvaner in
Rheinhessen mit 1.932 ha Rebfläche und Franken mit 1.559 ha, gefolgt von der Pfalz mit 468 ha. Bereits 1659
wurden in Castell bei Würzburg erstmals Silvaner-Reben gepflanzt. Seine Vorzüge sprachen sich schnell
herum. Die größte Silvanerregion ist Rheinhessen, wo die Rebsorte rund 8 Prozent der Fläche einnimmt.
Silvaner gilt als eine der führenden Rebsorten in Rheinhessen, deren Qualitätspotenzial Jahr für Jahr
ausgelotet wird. (Quelle: DWI)
 
Passt zu:
 
Eine ideale kulinarische Begleitung sind leichte Speisen, wie Risotto mit
Spargel, Ziegenkäse-Terrine oder ein sommerlicher Salat, die die Frische des
Weines ergänzen und ein harmonisches Geschmackserlebnis schaffen.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2023 LAND: Deutschland

REBSORTE: Silvaner ANBAUGEBIET: Rheinhessen

KATEGORIE: Weißwein GESCHMACK: feinherb

TRINKREIFE: jung genießen ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 0,75 L RESTZUCKER: 19,6 g/l

SÄURE: 6,7 g/l ALKOHOL: 10,5 vol. %

TRINKTEMPERATUR: gekühlt
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