
2022 Cuvée 3, Qualitätswein, Nahe, rot, lieblich

Deutschland | Nahe
 
Beschreibung
 
Die Vielfalt an Rebsorten im Anbaugebiet Nahe hat den Weingraf schon immer begeistert. Von einer seiner
Reisen hat er uns aus diesem einzigartigen Gebiet diese wunderbare rote Cuvée mitgebracht. Sie offenbart
eine gelungene Symphonie aus Frucht und Finesse, die das Terroir der Nahe stilvoll einfängt. Drei Rebsorten
wurden hier gekonnt vermählt: Dornfelder, Regent und Spätburgunder. Der Wein besticht mit kräftigen
Aromen dunkler Beerenfrüchte, wie Brombeere und schwarze Kirsche. Dazu kommen zart würzige Anklänge
und ein Hauch von Schokolade. Am Gaumen entfalten sich feinstrukturierte Tannine, die hervorragend mit
der eleganten Süße harmonieren.
 
Wussten Sie schon?
 
Eine Cuvée ist die Zusammenstellung/Vermählung verschiedener Rebsortenweine zu einem Wein, der die
besten Eigenschaften seiner Komponenten zeigt und somit einzigartig ist. Vergleichen Sie es mit einem
Orchester, bei dem sich die einzelnen Instrumente alleine gespielt schon wunderschön anhören, aber erst
das Zusammenspiel aller ergibt ein einzigartiges Klangerlebnis.
 
Passt zu:
 
Als kulinarischer Begleiter zeigt sich dieser Wein besonders vielseitig. Er
passt hervorragend zu würzigem Käse, leichten Fleischgerichten wie
gebratenem Geflügel oder auch zu fruchtigen Desserts, die seine liebliche
Natur hervorheben.

TECHNISCHE DATEN

JAHRGANG: 2022 LAND: Deutschland

ANBAUGEBIET: Nahe KATEGORIE: Rotwein

GESCHMACK: lieblich ALLERGENE: enthält Sulfite

INHALT: 0,75 L RESTZUCKER: 44,1 g/l

SÄURE: 4,4 g/l ALKOHOL: 10,5 vol. %

TRINKTEMPERATUR: Zimmertemperatur
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